
À PARTAGER
  

SARDINES MILLÉSIMÉES DE LA COMPAGNIE BRETONNE À SAINT-GUÉNOLÉ, BEURRE DEMI-SEL 
 SÉLECTION BIO 2024  I 14

CHARCUTERIES MAISON MONTALET, SALAISONNIER DANS LE TARN 

       SÈCHE PERCHE/SAUCISSON SEC IGP LACAUNE  I 10     //    JAMBON SEC 12 MOIS IGP LACAUNE  I  14

JAMBON DE BOEUF SÉLÉCTION AITANA GRADE 7-8 I  19

PLATS ENTRE AMIS
RÔTI DE BOEUF DANS LE FILET, FRITES MAISON, SAUCE «MAGNUM» POUR 2 OU 3 (25 MIN)  I 115

ÉPAULE D’AGNEAU DE LOZÈRE, SUCS DÉGLACÉS, POMMES GRENAILLES, POUR 3, 4...  I  96

FROMAGES & DESSERTS

CHARIOT À FROMAGES, SÉLECTION D’AFFINAGES D’EXCEPTION PAR LA MAISON ALLÉOSSE  I 19 

MOUSSE AU CHOCOLAT, HUILE D’OLIVE, PIMENT D’ESPELETTE I  12
OMELETTE NORVÉGIENNE, FLAMBÉE MINUTE AU COINTREAU I  11

TARTELETTE AUX FRAISES, CRÈME LÉGÉRE À LA VANILLE ET GLACE À LA VERVEINE I 13 

L’ÎLE FLOTTANTE «MAGNUM 150CL», CRÈME ANGLAISE ONCTUEUSE, VANILLE BOURBON  I  9
MILLE-FEUILLE, VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR I  14

COUPE COLONEL, SORBET CITRON, VODKA FRANÇAISE   I  15
CAFÉ MUSETTE, WHISKY MAISON BENJAMIN KUENTZ VÉGÉTALE MUSETTE, CAFÉ, SUCRE DE CANNE, CRÈME I  16

M E N U  D U  M O I S   D E   A V R I L
M A T T H I E U  G A R R E L  &  A R N A U D  G A T A R D

ENTRÉES
ŒUFS MIMOSA, CAVIAR KAVIARI I 19

FILETS DE MAQUEREAU AU VIN BLANC, RAIFORT, RATTES DU TOUQUET  I 16
RAVIOLE DE LANGOUSTINE, ALGUES, SAUCE CRUSTACÉS I 20

CARPACCIO DE NOIX SAINT JACQUES, OEUFS DE TRUITES ET DE POISSON VOLANT AU WASABI I 22
PÂTÉ EN CROÛTE «MAGNUM 150CL», PICKLES DE LÉGUMES RACINES  I 18

QUEUES DE LANGOUSTINES DE LOCTUDY RÔTIES, PETIT POIS, LARD COLONNATA, JUS CORSÉ I 26
OEUF EN GELÉE, SAUMON FUMÉ, CRÈME AIGRELETTE I 14

ASPERGES BLANCHES DU VAL DE LOIRE, SAUCE HOLLANDAISE AU PAMPLEMOUSSE I 23

PLATS
CHOU FARCI, FARCE MAISON, JUS DE VIANDE I 27

FILET DE DAURADE ROYALE, CAROTTES FANES, SAUCE VIERGE I 29
SAUCISSE DE LOZÈRE RÔTIE, JUS RÉDUIT, PURÉE MAISON  I 19

CHATEAUBRIAND FRANÇAIS (220GR)DANS LE FILET, AU POIVRE OU BÉARNAISE OU «MAGNUM», FRITES MAISON I 46
PAVÉ DE FOIE DE VEAU À LA LYONNAISE, PURÉE MAISON  I 32

TRUITE DE BANKA, SAUCE À L’OSEILLE, ÉPINARDS ET POMME DE TERRE VAPEUR  I 31
SUPRÊME DE VOLAILLE JAUNE, SAUCE LANGOUSTINE DE LOCTUDY, PURÉE MAISON  I 29

VOL-AU-VENT «MAGNUM 150CL», AU RIS DE VEAU, VOLAILLE, SAUCE SUPRÊME   I  43
SOLE MEUNIÈRE DE NOS CÔTES, SELON L’ARRIVAGE, PROPOSÉE À PARTAGER OU EN PORTION  I ARDOISE

VOL-AU-VENT VÉGÉTARIEN, AUX LÉGUMES DE SAISON  I 21



V I N S  A U  V E R R E  12CL / 16CL

 

 

BULLE   

CHAMPAGNE DRAPPIER, ROSÉ DE SAIGNÉE  22 / 26

PINOT NOIR

CHAMPAGNE DRAPPIER, BRUT NATURE ZÉRO DOSAGE  20 / 24

PINOT NOIR

ROSÉ   

CORSE, DOMAINE CLOS VENTURI «1769»  9 / 13

SCACCIARELLU

VDF, DOMAINE ALEXANDRE HOTE « SUPER FLUX»  7 / 11

CINSAULT

BLANC   
BOURGOGNE, DOMAINE ROBLET MONOT, CÔTEAUX BOURGIGNONS, MEC  9 / 13

CHARDONNAY

LANGUEDOC, DOMAINE MAS MOUSTACHE «TERRET VOLCANIQUE»,  MEC  6 / 10

TERRET

 

BOURGOGNE, PERNAND VERGELESSES, DOMAINE PAVELOT, MEC  18/ 22

CHARDONAY

 

JURA, ARBOIS PUPILLIN «JURASSIQUE» DOMAINE DE LA RENARDIÈRE, MEC  15 / 19

CHARDONAY

ROUGE   
BEAUJOLAIS, RÉGNIÉ DOMAINE BONNE TONNE «AGATH THE BLUES» MEC 9 / 13

GAMAY

 

RHÔNE, LIRAC DOMAINE ROC DES PINS, MEC 12 / 16

CINSAULT

 

JURA, CÔTES DU JURA, CAVES DU VIEUX MONT, MEC 7 / 11

TROUSSEAU

 

CORSE, «ALTA ROCCA» DOMAINE CLOS CANARELLI, MEC  27/ 32

SCIACARELLU

DÉCOUVREZ NOTRE VIN D’EXCEPTION DU MOMENT, 
DISPONIBLE AU CORAVIN 




