
À PARTAGER
  

SARDINES MILLÉSIMÉES DE LA COMPAGNIE BRETONNE À SAINT-GUÉNOLÉ, BEURRE DEMI-SEL 
 SÉLECTION BIO 2024  I 14

CHARCUTERIES MAISON MONTALET, SALAISONNIER DANS LE TARN 

       SÈCHE PERCHE/SAUCISSON SEC IGP LACAUNE  I 10     //    JAMBON SEC 12 MOIS IGP LACAUNE  I  14

JAMBON DE BOEUF SÉLÉCTION AITANA GRADE 7-8 I  19

PLATS ENTRE AMIS
RÔTI DE BOEUF DANS LE FILET, FRITES MAISON, SAUCE «MAGNUM» POUR 2 OU 3 (25 MIN)  I 115

ÉPAULE D’AGNEAU DE LOZÈRE, SUCS DÉGLACÉS, POMMES GRENAILLES, POUR 3, 4...  I  96

FROMAGES & DESSERTS

CHARIOT À FROMAGES, SÉLECTION D’AFFINAGES D’EXCEPTION PAR LA MAISON ALLÉOSSE  I 19 

MILLE-FEUILLE, VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR I  14
MOUSSE AU CHOCOLAT, HUILE D’OLIVE, PIMENT D’ESPELETTE I  12

OMELETTE NORVÉGIENNE, FLAMBÉE MINUTE AU COINTREAU I  11
FRAISES ET FRAMBOISES, CHANTILLY «MAGNNUM» À LA VANILLE I  16 

L’ÎLE FLOTTANTE «MAGNUM 150CL», CRÈME ANGLAISE ONCTUEUSE, VANILLE BOURBON  I  9
COUPE COLONEL, SORBET CITRON, VODKA FRANÇAISE   I  15

CAFÉ MUSETTE, WHISKY MAISON BENJAMIN KUENTZ VÉGÉTALE MUSETTE, CAFÉ, SUCRE DE CANNE, CRÈME I  16

M E N U  D U  M O I S   D E   M A I
M A T T H I E U  G A R R E L  &  A R N A U D  G A T A R D

ENTRÉES
ŒUF MIMOSA, CAVIAR KAVIARI I 19

RÉMOULADE DE CÉLERI, PETITS COQUILLAGES, VINAIGRETTE À L’ÉSTRAGON  I 16
RAVIOLE DE LANGOUSTINE, ALGUES, SAUCE CRUSTACÉS I 20

FRAICHEUR DE TOURTEAU, AVOCAT, PAPRIKA FUMÉ, CITRON VERT I 17
PÂTÉ EN CROÛTE «MAGNUM 150CL», PICKLES DE LÉGUMES RACINES  I 19

LANGOUSTINES DEMOISELLES DU GUILVINEC, (ENV.200G) MAYONNAISE I 22
TARTARE DE TRUITE DE BANKA, SORBET TOMATE GREEN ZEBRA, PETITS POIS  I 18

ASPERGES BLANCHES DU VAL DE LOIRE, SAUCE HOLLANDAISE AU PAMPLEMOUSSE I 23

PLATS
TOMATE ANANAS FARCIE, RIZ PILAF, FARCE MAISON I 28

FILET DE BAR, TIAN DE COURGETTES, SAUCE VIERGE I 31
VOL-AU-VENT «MAGNUM 150CL», AU RIS DE VEAU, VOLAILLE, SAUCE SUPRÊME   I  43

SAUCISSE DE LOZÈRE RÔTIE, JUS RÉDUIT, PURÉE MAISON  I 19
CHATEAUBRIAND FRANÇAIS (220GR)DANS LE FILET, AU POIVRE OU BÉARNAISE OU «MAGNUM», FRITES MAISON I 46

STEAK TARTARE FAÇON ESCOFFIER, FRITES MAISON  I 27
TRUITE DE BANKA, SAUCE À L’OSEILLE, ÉPINARDS ET POMME DE TERRE VAPEUR  I 32
SUPRÊME DE VOLAILLE JAUNE, SAUCE LANGOUSTINE DE LOCTUDY, PURÉE MAISON  I 29

VOL-AU-VENT VÉGÉTARIEN, AUX LÉGUMES DE SAISON  I 21



V I N S  A U  V E R R E  12CL / 16CL

 

 

BULLE   

CHAMPAGNE DRAPPIER, ROSÉ DE SAIGNÉE  22 / 26

PINOT NOIR

CHAMPAGNE DRAPPIER, BRUT NATURE ZÉRO DOSAGE  20 / 24

PINOT NOIR

ROSÉ   

CORSE, DOMAINE CLOS VENTURI «1769»  9 / 13

SCACCIARELLU

VDF, DOMAINE ALEXANDRE HOTE « SUPER FLUX»  7 / 11

CINSAULT

BLANC   
BOURGOGNE, MARSANNAY «LE CLOS» DOMAINE R.BOUVIER, MEC  17 / 21

CHARDONNAY

LOIRE, POUILLY FUMÉ «ÉLISA» DOMAINE J.PABIOT, MEC  10 / 14

SAUVIGNON

 

CÔTES DU RHÔNE, CAIRANNE, DOMAINE RICHAUD,  MEC  12 / 16

GRENACHE, ROUSSANE

 

LOIRE, MUSCADET S&M S/LIE « POUR L’HISTOIRE» DOMAINE M.GABORIT, MEC  8 / 12

MELON

ROUGE   
VDF, «EMILIEN», DOMAINE LE PUY, MEC 15 / 19

MERLOT

 

CÔTES DU RHÔNE, BEAUMES DE VENISE, DOMAINE FERME ST MARTIN, MEC 12 / 16

GRENACHE

 

BEAUJOLAIS, BROUILLY, DOMAINE G.DESCOMBES, MEC 10 / 14

GAMAY

 

BOURGOGNE, MARSANNAY «LE FINNAGE» DOMAINE R.BOUVIER,MEC  15/19

PINOT NOIR

DÉCOUVREZ NOTRE VIN D’EXCEPTION DU MOMENT, 
DISPONIBLE AU CORAVIN 




